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SPRITZER 0,201 : BIER I LONGDRINKS : KLAR & KUMMEL o
Helene Schorle 6.50 | VOMFASS : Gin Tonic” 9.00 Three Sixty Vodka® 4cl 6.00
Birnensaft, Riesling o mit Ferdinands Dry Gin Sash und Fritz" 4cl  7.00
Hugo 8.50 : Sp?ten Hell . (V=10 5.00 : Vodka Lemon’ "’ 9.00 : Deutscher Weizen Vodka -
R\'_ESECCOS_, Holunderbllﬂtensi_rup, \ T'_'_Uber WEI_‘I‘IEI‘ i 0,501 5.00 | mit Three Sixty Vodka | Grasovka® 4cl  6.00 3
frische Minze, Soda, Lime Juice l tribes Naturpils, exklusiv gebraut I Scoteh Colas® 0.00 | Helbi Kii 0 4c 6.00 _, ;
Helga 850 | Jagel: '-a"dlg bllst o 0*50: 520 | Cichnnie Walker Red T H;b::g A:umaTiiA B oo =
Riesecco?, Himbeersirup, Haake Beck Krausen 0,50  5.20 19 S 1o : -
fricchie MARe Soaal i erie : Bierspezialitat, exklusiv in Berlin : ?nﬁj:;bszgrEOIaA 9.00 : Linie Aquavit 4cl  6.00 e i ;
: idi ' Franziskaner Hefeweizen® 0,501 5.50 S o ; Ottovon 4cl  8.00 AT . '
% gé?evxcigz:oll::(;edrlblUtensirup, frische 2 : : JaCk Daniel"s Cola™" 9.00 : ?}Chr?kt und, KSOII‘/ng e e : g & : o0 :
:  Minze, Johannisbeersaft, Lime Juice Premium Longdrink 11.00 oppelkorn mit stil / Eichenfass ; : : 7
& | A | Spirituose lhrer Wahl mit I 3 i ER U S IG
E Tini - 850 | | | Apfel-Radler 0,501 5.00 |) saftoder Softgetrank ) i & ; ' ‘
E Riesecco®, Erdbeersaft, Rhabarber, Minze | | Birnen-Radler* 0,50l 5.00 §{ ) | TRESTER REGIONAL * LECKER * HAUSGEMACHT
: [ ) | :
¢ Kalte Ente 8.50 A - Durbacher 4cl  7.00
€ Zitronenlikor, Zucker, WeiBwein, : ! BITTER / I(RAUTER I Marc von Rieslin
E Riesecco, Zitronen : AUS DER FLASCHE : Ramazzotti 4cl  5.00 : :
E Aper?l Spritzs : 8.50 | Franziskaner Hefe:duhkel 0,50l :5.50 | Averna 4c 5.00 |
g Aperoll, Riesecco?, frische Orange, Soda } Eranz!s:aner :e:eA Kristall g,gg: ::g : Underberg ocl 4.00 : WHISKEY
z ranziskaner Hefre alkoholfrei 0, ' = %
SEKT & RIESECCO | Berliner Weisse"" rot odergrin 0,331  5.50 ’ D g | SCOTCH : Z
p Riesecco - Perlwein® trocken 0,101 6.50 | ' i |l e tened 4cl 500 | Johnnie Walker Red™  4cl 6.00
o ; ; | | Campari’ 4cl 5.00 | Johnnie Walker Black®' 4c| 8.00
gz;:)eacc‘:hoel::ZZImanns = 8’;2: Zz'gg | | Cynar Artischoke / Herzschnaps 4cl  6.00 | JO hnnie Walker Green"' 4cl 11.00 ‘g JR\ \g Jk@g’ i
g = ’ - ar - - ¢ 1 " L <3 LOTLRISAT A 4 P FUES ZRVEES DRSS SRS TRS AR RIS LIRS L1 By L ‘ll?} “f
, Sk Fl 1501 38.00 : WIRT ANSGAR | Jagermeister 2l =00 | ohiilE WalReIve b 00 . | ?»“
Fl.3,001 70.00 ;| TRINKT: | | MALT ;
Durbacher Edelmann 0,10l 6.50 | | LIKC)RE | Glenfiddich 12 Y*' 4cl 9.00 2 _
Rosé’ FI. 0,75 30.00 || HeiBer Spritzer 7.90 | | | Glenfiddich 18 Y 4cl 12.50 : L S CHENW EIN E 4
Sekt, trocken FI. 1,501 40.00 | | WeiRer Glihwein, Aperol | Zimtlikor . 4cl 5.00 | : Al £ ,#
] ’ | | und naturtraber Apfelsaft | cambuca: dcl 550 | L';gavullm Sl 4C: S - ' ] AUS DEM KELLER & ~
?. WEISSWEIN (| Glih Gin 790 L1 s S The Dalmore 12 Ym 4cl  8.00 ( }RU[\l KOHIL IM ‘ ' |
% | | Naturtriiber Apfelsaft, ) Eleriikor C . | The Dalmore 15 Y 4cl 12.00 g . ,
Gelber Muskateller’ 0,201 8.00 | Weiltwein und sul Gin | Nusslikor 4cl  5.00 | The Dalmore 18 Y 4cl 19.00 ] & ‘ ; o z
4 g ! : £
% \(}‘gobr;]astgic;cgen, Rheinhessen | :JC\)Itlnzer Gluhweln _ 6.00 | BaileysIrish Cream 4cl 6.00 | LochLomond12Y" 4cl  7.00 AGER LUSTIG & EXI(LUSIVE ]AGER & LUSTIG v
¥ A | ; | - | Glenmorangie 10Y"  4cl 9.00 . =
= Konig Riesling’ 0,20/ 8.00 HeifBe Schokolade 6.00 Ellig . At H
| ERiE Ly feliEstiokolade s I | | Glenmorangie 14Y"  4c| 14.00 Calhleni ¢ ABFULLUNGEN
Lok c ; | DURBACHER | PP
Durbacher Rivaner 0,201 8.00 i 8 ; |  AMERICAN AGI c i R
QbAtrocken \ ‘ . LIKORE |- Jack Daniel’s* ac 8.00 9.00 g Euﬂcﬂ.ﬂf,ﬁﬂfﬁﬁ Elnr1t§c§!b.<:rg.<:r Riesling 151 41.00
Durbacher 0,201 8.50 | ' : | Weinbergpfirsich  4c/ 6.00 ! JimBeam" 4cl  7.00 £
Grauburgunder® : ALKOHOLFREIE ; il : : i . Durbacher Grauburgunder 150 41.00
QbA trocken GETRAN KE _ : runkohisalat o Deuitschland | Baden | QbA
Ecgggzlggg;éllasgelrains 0,20 8.00 : 5 o (;3533 %7553 : DURBACHER : RUM mit Linsen und g Durbacher Rosé 5. 41.00
L) Omerque e 5 5 Hg ; 15 Deutschland | Baden | QbA
e Rgstsul%e ; | Mineralwasser prfckelnd oder still | OBSTBRANDE | Lavare C’IUb .3J.ahre 2d a0y 20 nitfl pf6| % e
Weiburgunder’ 0,201 850 ! 2 0,201 0,40l | Hausschnaps 4cl 6.00 ! :0" Iectc’m :Iar!co jd] ;gg 1 1'?b0 £ r
QbA, Weingut Krebs, Pfalz : Coca-Cola" 3_50 4.90 : Mirabellenwassar: . dcl- 26,00 : on Tecton -nejo C £ oA i WEI SSWEI N >
Kaitui’ 0,201 9.50 ! Coca-ColaZero” 3.50  4.90 Gmlic Baracuda Spiced Rum  4cl  8.00 e
Dl et ey | : j Pfliimli-Brand 4cl 6.00 | s Hamburg iinkohi H
. , Fanta /Sprite’/Spezi®  3.50  4.90 i : Grunkohl- £ . i .
Sauvignon Blanc ' b | Williams Birne 4cl 6.00 | Mohntchubthudel . Klingelberger Riesling 0751 24.00 ,
i : gi(t:tlgrwi.eemp(?neisG%ngerAle 3.50 4.90 : Edle Haselnuss 4cl 6.00 : o ns‘;t BupB nudein Deutschland | Baden | Durbacher | Riesling | QbA trocken 5 e
! ACEG,2,3457810 4 , : 2
Durbacher Rosé’ 0,20 7.50 [ Safte 4.00 550 (| EdlePflaume A Cl A0 U Solsehd et snRe kSN En o hsens 18.00 : Deutschland | Baden | Durbacher | Rivaner | QbA trocken
QbA trocken Fl.075 25.00 ! Orangensaft / Tomatensaft | | enthalten. Fiir weitere Informationen wenden 7 E Graubu rgu nder 075. 26.00 -
s 3 | Bananensaft / Kirschsaft | | Sie sich bitte an unser Servicepersonal. E Deutschland | Baden | Durbacher Kochberg
Johannisbeersaft / Maracujasaft Z ffe: . . g Grauburgunder | QbA trocken
ROTWEIN : Apfelsaft/ Rhabarbernektar : ZIEGLER : 1%2?’:;;;??’;2 Konservierungsstoffe E Wlnte.r Ka be Ijau g Kaitui 0751 29.90
Durbacher Kochbe rg 0,20/ 8.50 | Alle Sdfte sind auch als Schorle erhdltlich ) Alter AprI 4cl 11.00 | gé?;ﬁggﬁ?%?;ﬁételﬁ ;Siiss‘;nlga.cgss\f;;:s;?g auf R(t)_cgﬂ ??grunlf[ohi g Deutschland/| Pfalz | Markus Schneider ;
Spatburgunder’ | | Alte Zwetschge 4cl 12.00 | 8MilcheiweiBe - 9 Koffeinhaltig + 10 Nitridpokelsalz mit Grutzwurs N A e i
QbA trocken | & No. 1 Wildkirsche il 20,00 |y il" Poerfiachenbehandlung =12 Ehinlihalg “62':8‘88 ¢  WeiRer Cuveé 075.  30.00
Durbacher Pinot Noir’ 0,201 9.00 | | | Allergene: ] . : 5 [€ Deutschland! | Pfalz. | Matthias Gaul
: i 5 A Gluten - B Krebstiere - C Ei (Produkte) « D Fisch x
QbA trocken (Rubinrot) : HAUSGEMACHT i W I N e e ] ¢  Gelber Muskateller 075. 31.00
. . . 5 2 5 G Milchprodukte - Lak = H Ki i gy, . eutschlani einhessen | von Spie ocken
Heinrich Gies Merlot” 0201 850 | | interlimonade Deslls Aol AL b T " Stielkalbskotelett | e i
alz, trocken Apfel, Zimt und Soda Asbach Uralt! 4cl  6.00 K Lupine / lupine - L Senf z . : E WE|Bburgunder 0751 36.00
KA { | | i mit Mandarinen & !
ﬂrskprt;nhg c.(;""epﬁ ‘ 0,201 10.00 | | Himbeerfasshrause 0,40l  5.00 | | Asbach Uralt’ 4cl  7.00 | AllePreisein Euro inkl. der gesetzlichen iy und Griinkohl B g T e s g
arkus Schneider, Pfalz : : Mehrwertsteuer. Rechtschreibfehler, & £
(Tumult im Glas) | :r[sch el | Prlv;t-B:nd SJIahre L | Anederx:gse:lg.elrrrtue;wersiorrilehea!t:r:. & AEGH 34,7 E
| | Asbach Uralt' 4cl 10. | & 24.00 5 ’
o Spezial-Brand 15 Jahre 15 T ¢ ROTWEI N
LIKORWEIN / ' ! ! % i € ,
S | o | Asbach Selection’  4cl 20.00 ) 5 i :
Z WERMUTH | HEISSE GETRANKE o 20 [ g [  Heinrich Gies Merlot 075. 32.00
Ferdinands Dry 5cl - 6.50 } ANDRASCHKO : : £ Deutschland | Pfalz | 2020 | trocken
T go B . . .
Riesing Wermu VIS e ., | GIN/WACHOLDER- | & : 8= intieh Gies Merlot 51 60.00
. 5 | Espresso 2 | | - € %
R ol (e ol s Sog | SCHNAPS | F . Roter Cuveé 0751 35.00
R'er_mou % Sul Gin 4cl 6.00 E Deutschland!| Pfalz | Matthias Gaul
iesling, Rhabarber, ! Kaffee sroR” 4.00 | 3] 5 J E
Weinbergpfirsich, | &f : | Hendrick’s Gin44% 4cl 7.00 ¢ Ursprung 0751 38.00
Holunderblite | Cappuccino®”’ 4.00 | Monkey 47 47% LElON00 | e | e £
- s # = uvee aus Capernel auvignon. eriot un ortugieser trocken
Ferdinands Red sd 650 1 Milchkaffes™™ 400 | Ferdinands Saar 4 600 | JAGER & LUSTIG - | e
Vermouth | ‘o ocas ! Dry Gin ( i Pinot Noir 075 27.00
Riesling, grine Walnuss, | Latte Macchiato 4.50 | di d | | GrUnberger Str. 1 = Deutschland | Baden | Durbacher | Pinot Noir im Eichenfass gereift -
rote Frichte | Kannchen Tee verschiedene Sorten 6.00 | B%rinlcnean s Saar 4cl 6.00 10243 Berlin-Friedrichshain Qb“:f’(ke”
Ferdinands White 5c1476.50" 31 paRfchen frischertee g.00 ! Eriedrichs Gi ad 6.50 | Telefon: +49 (0)30 29 00 99 12 Spatburgunder 0751 25.00
Vermouth { wahlweise mit frischer Minze, { AEignsiel ) < ¢ [ E-Mail: info@jaegerundlustig.de Deutschland'| Baden | Durbacher Kochberg | Spatburgunder
Riesling Wermut | Zitrone oder Ingwer | Friedrichs Gin Likér 4cl 6.50 | www.jaegerundlustig.de A e
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Scharf gebackenes Krustenbrot

Jagers BrotgrulR
Zweierlei Brot mit Salzbutter
und saurem Gemuse | AG24

Karotten-Pastinaken-Obatzter | AGI2478

Ganserilette auf Brot
mit Goldampfer und Senfgurke |A2357

Fischerbrot
Matjeshackerl und weiRer Raucherfisch
mit Grunkohl und -kernen | ABG.1.2347

Steinpilzbrot
mit Speck und Thymian |A&#

5.00

8.00
8.00

9.00

9.00

Warte Brote Brett
fiir 4 Personen

Auswahl aller Brote, dazu saures Gemuse |AP.G1.23478

36.00
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Verbrannter Krautkopf
mit geschmorter Schwarzwurzel | #&1347

Himmel und Erde
mit Sellerie-Kartoffel, Chicorée und Apfel |47

Kohl und Wurzel aus dem Ofen
mit Kurkuma-Hollandaise | "7

17.00

o Tor e ’;i’i”if,‘ 0

22053

i)

2y '-%WKJM‘* %3&

Waldkraftbrihe
mit Backerbse und Krauterstreifen |37

Meerrettich-Kartoffel-Suppe
mit gerducherter Makrele | &!247

9.00

9.00
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marinierter Wildkrautersalat
mit Ziegenkdse-Ballchen im Blutenmantel | Gl1247.8

gebeizter roter Bete Lachs
mit Blattsalaten und Apfel | P4t2347

Feldsalate

mit Pastinaken-Speck-Dressing und Kalbszunge |'-27.10

VORSPEISEN ——t+—

Hackepeter 13.00
mit roten Zwiebeln, Bio- E|gelb
Gurkendrillingen und kleinen Kapern | &7

Ragout fin
aus der Kalbsbrust mit kleinen
Wiesenchampignons in der

Blatterteigpastete und Kasetaler [A67:8

Gebackene Bete,

Ruben und Kohlrabi
mit gebratenem Ziegenkase | ©6!L1.22478

Buschbohnen
mit Birne und Aal | 2412347

Ganseklein
in stuRer Senfkérnersauce | 467

" EMPFEHLUNGEN
VOM K_UCHENCHEF

Rumpsteak vom Hirsch
mit Feldriben-Polenta-Sockel
und mariniertem Steinpilz |7

24.00

Ferkelfilet am SpieR

im Bauchspeck
mit Steinpilzen, Zwiebeln
und Rauke-Knodel |AG7#

24.00

Wildentenbrust
mit Sprossenkohl und
gebratenen Schupfnudeln [A&L247

24.00

Tafelspitz von der Farse
mit Meerrettichschaum
und Kartoffel-Sellerie [A6!L27

24.00

Lackierter Schweinebauch
mit Ruben-Pastinaken-Auflauf
und Spitzkohl |Ac6278

24.00
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GENUSS
AM TISCH

ca. 40 Minuten Zubereitungszeit

Hirschriicken

fiir 2 oder 4 Personen

im Ganzem gegart - am Tisch geschnitten,
mit Sprossenkohl, Urmbhren, Schupfnudeln
Kartoffel-Sellerie, Kraut und Ruben,
dazu verschiedene Saucen |AcGL27.8

29.00

pro Person

Hohe Rippe (ca. 1000g)
_iir2 Personen

medium oder durch

Simmentaler Rind, abgehangen mit Kraut und
Ruben, Pastinaken-Riben-Auflauf, Buschbohnen,
Birne, Schupfnudeln und Saucen |Ac6L278

60.00 .'

SO R IR 1#&%*%%

HEIMATKUCHE

Jagergulasch
(zart gekocht)
mit Kartoffel-Sellerie-Puree | 172
15.50

Konigsberger Klopse
mit Kapernsauce, Krauter-Stampf
und marinierter Ringelbete | A&'27.8

16.50

Berliner Leber
Kalbsleber mit Schmelz-Zwiebeln,
karamellisierten Apfelringen und

Kartoffel-RUbenstampf [ A&7

18.50

Pokel-Rippchen vom Kalb

mit Krautkartoffeln | 'L.2478

23.00

Hirschroulade
mit Riben-Pastinaken-Auflauf
und Birnenrotkohl |A£&17.8

24.00

Wiener Kalbsschnitzel
mit gebackenen Ur-Mdhren
und Kartoffel-Sellerie |#&27.8

i
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FISCHER & LUSTIG

ofen-Wittling
auf dem Brett

mit gebratenem Romersalat
~ und Sellerie-Kartoffel |A2:27

21.00

Pannfisch vom Zander
mit Kohlrabi, Riilben und Stampf |A¢0.678
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Apfelkuchen 6.50
gestochen und hausgebacken [ACG78
kalter Hund 7.50
von weilter und dunkler Schokoiade
dazu Pfirsicheis |AcE178
gebackener Puddmg 7.50
Jager Rezept
mit Zimt und Zucker paniert, dazu Eiscreme |#5578

:  Pumpernickel-Eis 7.50

% mit Pflaumenkompott und Sahne | ACG378

i

% flambierter Eierkuchen am Tisch 15.00

. fiir 2 Personen

¢ | mit Brombeeren und Haselnusseis | A¢£G2478

=

£

¢ 5

. suBes Ende 16.00

¢  fiir2 Personen

g Uberraschung
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GESCHMACK DER HEIMAT

PoststraRe 26 +.10178 Berlin-Mitte
wwwifischerundlustig.de
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