SPRITZER

Helene Spritzer

Pear juice, Riesling

Hugo

Riesecco®, Elderflower syrup,
fresh mint, soda, lime juice

Helga
Riesecco?, raspberry sirup,
fresh mint, soda, lime juice

Schwarze Heidi
Riesecco®, elderflower syrup, fresh mint
currant juice, lime juice

ON TAP

Spaten Hell"

Truber Werner"
cloudy natural pilsner

Jager Land - Pils"

Schwarzer Léwe"
Dark beer from Bavaria

Franziskaner Hefeweizen"

Tini
Riesecco?®, strawberry juice,
rhubarb, mint

Kalte Ente
Lemon liqueur, sugar, white wine,
Riesecco, lemon

Aperol Spritz
Aperol’, Riesecco?®,
fresh orange, soda

PROSECCO &
RIESECCO

Riesecco - Perlwein’ dry
Dursecco Rosé’

Durbacher Edelmann’
Prosecco, dry

Durbacher Edelmann

Rosé’
Prosecco, dry

WHITE WINE

Gelber Muskateller’
QbA dry, Rheinhessen
von Spief

Konig Riesling®
Riesling QbA dry
Durbacher Rivaner®
QDbA dry

Apple-Radler*
Lemon-Radler*
Orange-Radler”
Pear-Radler"

Beer-Spritz*"’
Aperol, Sprite, Beer
A7

Potsdamer

Raspberry barrel soda, Beer

FROM THE BOTTLE
Franziskaner Hefe"
Kristall

Franziskaner Hefe"
non-alcoholic

Spaten’

non-alcoholic

THE HOST DRINKS:

Jagroni

Hey Friedrichshain Gin, Campari,
Vermouth rosé

Goodnight lemonade
Vodka, Gin, Limoncello,

raspberry barrel soda
i

NON-ALCOHOLIC
DRINKS

LONGDRINKS

Gin Tonic”
with Beefeater Dry Gin

Vodka Lemon""”
with Absolut Vodka

Scotch Cola""”’
with Johnnie Walker Red

Bourbon Cola*"*
with Jim Beam

Jack Daniel s Cola*™

Campari Orange

Monkey 47 Gin Tonic

BITTERS
Ramazzotti
Averna
Underberg
Unicum
Fernet Branca
Campari'

Cynar
Artichoke / Heart schnaps

Jagermeister

LIQUEURS
Cinnamon liqueur
Sambuca
Advocaat®

Nut liqueur
Baileys Irish Cream

4c|

4cl

4cl
4cl

4cl

DURBACHER

LIQUEURS

Vineyard peach

4cl

DURBACHER

9.00

9.00

9.00

9.00

9.00
9.00

11.00

CLEAR & CARAWAY

Three Sixty Vodka" 4cl  6.00
Sash und Fritz" 4cl  7.00

German wheat vodka

Grasovka" 4cl  6.00
Helbing Kiimmel* 4cl  6.00
Linie Aquavit" 4cl  6.00
Otto von 4cl  8.00

Schrot und Korn*
Double grain with style / oak barrel

TRESTER

Durbacher
Marc von Riesling

WHISKEY

Evermann®' 4c|
The whiskey from the Black Forest

SCOTCH

Johnnie Walker Red"'  4cl
Johnnie Walker Black™' 4cl
Johnnie Walker Green"' 4c|
Johnnie Walker Blue"' 4cl

MALT

Glenfiddich 12 Y*' 4cl
Glenfiddich 18 Y* 4cl
Lagavulin 16 Y*' 4cl
The Dalmore 12 Y*' 4cl
The Dalmore 15 Y*' 4cl
The Dalmore 18 Y*' 4cl
Loch Lomond 12 Y*' Acl
Glenmorangie 10 Y*' 4cl
Glenmorangie 14 Y*' Acl

AMERICAN
Jack Daniel “s"' 4c|
Jim Beam®' 4cl
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JAGER & LUSTIGy,

REGIONAL* DELICIOUS * HOMEMADE _

BOTTLED WINES

FROM THE WINE CELLAR

PUMPKIN

2025 i EXCLUSIVE JAGER & LUSTIG
i 1| BOTTLINGS

Roter Hirsch [rmjﬂg_:\ L5L
Exclusive Durbacher Jager cuvée

Pumpkin cream soup
Apricot pork belly skewer

G,,2,3,57,.8

9.00 — i} Durbacher Klingelberger Riesling 151

Germany | Baden | Kabinett dry

Grilled pumpkin & lamb's lettuce Durbacher Grauburgunder 5

Raw milk cheese, pomegranate seeds 1 HHE § Germany | Baden | QbA

FRUIT BRANDIES : | : fifi G238 Durbacher Rosé L5L

1 6.00 | Germany | Baden | QbA

WHITE WINE

Durbacher 0,33l

s Romerquelle 3.50
ggfggurgunder Sparkling or still mineral water House |iqueur 4cl  5.00 RUM

0,201 ;
Durbacher Plauelrain’® . e 3.50 Mirabelle 4cl  5.00 Havana Club 3 Years

Scheurebe, late harvest
sl aaiE cwostass Coca-Cola Zero'” 3.50 Plum 4cl  5.00 Havana Club 7 Years

Stir-fried pumpkin & tomato risotto
Fried mushrooms

WeiBburgunder®
QbA, Weingut Krebs, Pfalz

Kaitui’
Markus Schneider, Pfalz
Sauvignon Blanc

ROSE WINE

Durbacher Rosé*
QbA dry

RED WINE
e S

Jager-Cuvée

Durbacher Kochberg 0,201
Spatburgunder®
QbA dry

Heinrich Gies Merlot’ 0,20l
Pfalz, dry

Ursprung Cuvée’ 0,20l
Markus Schneider, Pfalz
(Tumult in the glass)

LIQUEUR WINE /
VERMOUTH

Belsazar Red
Belsazar White
Belsazar Rosé

Fanta' / Sprite’ / Spezi'’ 3.50
Schweppes'"” 3.50

* Bitter Lemon
* Ginger Ale

* Tonic Water
* Wild Berry

Juices

* Orange juice

* Tomato juice

* Banana juice

+ Cherry juice

* Currant juice

+ Passion fruit juice
* Apple juice

* Rhubarb nectar

All juices are also available as a spritzer

HOT DRINKS
ANDRASCHKO
COFFEE MANUFACTURY

Espresso”’
Coffee”
Coffee big"”
Cappuccino
Milk coffee®**
Latte Macchiato®*’

Pot of tea
different sorts

Pot of fresh tea
optionally with fresh mint,
lemon or ginger

G,),89

Williams Pear
Noble Hazelnut
Apricot

Noble Plum

Z1IEGLER
Old Apple

Old Plum

No. 1 Wild Cherry

BRANDY
Asbach Uralt'
Asbach Uralt’'

Privat-Brand 8 Years
Asbach Uralt

Selection'
20 Years

GIN/ JUNIPER-

SCHNAPS

Beefeater Gin

Monkey 47 47%

4cl
4cl
4cl
4cl

4c|
Hendrick s Gin 44% 4cl

Ac|

5.00
5.00
6.00
6.00

Our food and drinks may contain allergens.
For more information, please contact
our service staff.

Additives:

1 colouring agent - 2 preservatives « 3 antioxidants

4 flavour enhancers « 5 sulphur - sulphites

6 ferrous salts « 7 sweetener + 8 milk protein
9 caffeinated + 10 nitrite salting

11 surface treatment + 12 quinine

Allergene:
A gluten - B crustaceans - C egg (and products)

D fish + E nuts (and traces) * F soy (and products)

G milk products - lactose * H crustaceans
| cellery (and traces) * | sesame and peel fruits
K lupine * L mustard (and traces)

All prices in euros including statutory VAT,
Spelling mistakes, changes and errors reserved.
Design by: www.jayben.de

JAGER & LUSTIG

Grinberger Str. 1
10243 Berlin-Friedrichshain

Phone: +49 (0)30 29 00 99 12
E-Mail: info@jaegerundlustig.de
www.jaegerundlustig.de
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18.00

Viennese veal schnitzel

Grilled pumpkin & cranberries
AC27

25.00

Fillet of monkfish

Pumpkin risotto & lime cream
ADG,S8

29.00
Pumpkin & Vanilla

Cakes, ice cream & candied pumpkin seeds

CEG1,2478

9.00

Klingelberger Riesling

Germany | Baden | Durbacher | Riesling | QbA dry

Rivaner

Germany | Baden | Durbacher | Rivaner | QbA dry

Grauburgunder

Germany | Baden | Durbacher Kochberg
Grauburgunder | QbA dry

Kaitui

Germany | Pfalz | Markus Schneider
Sauvignon Blanc | dry

WeiRer Cuveé

Germany | Pfalz | Matthias Gaul

Gelber Muskateller

Germany | Rheinhessen | von SpieB | QbA dry

WeiBburgunder

Germany | Pfalz | Weingut Krebs

RED WINE

Roter Hirsch @1
Exclusive Durbacher Jager-Cuvée

Heinrich Gies Merlot

Germany | Pfalz | 2020 | dry
Heinrich Gies Merlot

Germany | Pfalz | 2020 | dry

Roter Cuveé

Germany | Pfalz | Matthias Gaul

Ursprung
Germany | Pfalz | Markus Schneider
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Portugieser | dry

Spatburgunder

Germany | Baden | Durbacher Kochberg | Spatburgunder
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Sauerteigbrot, krustig

Jagers Brotgruf 6.00
Zweierlei Brot mit Salzbutter
und saurem Gemuse |A4G24

Garten Bemme
mit Hittenkase und bunten
Radieschen-Hobel |AcG2348

Krauterrihrei
mit Gartenkrautern |A¢G8

Waldpilzbrot
mit frischen Krautern und
Hirschschinken |A147

Warte Brot Brett
fiir 4 Personen

Optimal als Vorspeise - Auswahl aller Brote,

53
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Hackepeter
mit roten Zwiebeln, Bio-Eigelb,
Gurkendrillingen und kleinen Kapern |A¢

13.00

Beete & Ziege
bunte Beete mit Ziegenkase
und Blattsalaten | ¢'8

14.00

Ragout fin
- vom Kalbsherz -
mit kleinen Wiesenchampignons in der
Blatterteigpastete und Kasetaler |A¢618

Gartenbrotsalat
mit geflammtem Ziegenkase, dazu
fruchtiges Dressing und Rostbrot |AfG!8

13.50

wilde Rauke
mit Back-Pfirsich, Pinienkernen, Rohmilchkase

EMPFEHLUNGEN

VOM KUCHENCHEF

ST SR Sis

Wildentenbrust
mit wildem Brokkoli und
Schupfnudeln |[Ac&2

24.00

$ 7 3-" AR

P E LIRS IRESE

Rindsroulade
mit Birnenrotkohl und
Schwenknudeln |AG!L23

25.00

R SRS TR

- von der Fdrse -
mit Blumenkohlptree, dazu
gebratener wilder Brokkoli | ¢

25.00

Pfeffersteak vom Hirsch
mit Teltower Rubchen
und Radieser |7

EERRERN

i Ferkelfilet am SpieR
I auf Réstkohl und &)
A Krauterknodel |A67:28 g
25.00 3

& Nierenzapfen 3.
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Schollenfilet ,Jager Art”
mit Speckkartoffeln, Frihlingszwiebeln
und wildem Brokkoli |APF1810

A}

JAGERS
HEIMATKUCHE

Senfeier
mit Bratkartoffelstampf
und Bundmahren | <62

17.00

Forster-Gulasch
- zart gegart -
mit Waldkrauterknodel |ACG18

18.00

Konigsberger Klopse
mit KapernsoRe, Krauter-Stampf
und marinierter Ringelbeete | ACILE

18.00

Berliner Leber
Kalbsleber mit Schmelz-Zwiebeln,
karamellisierten Apfelringen
und Kartoffelstampf | A8

19.00

Heimweh Teller
- Lieblingsgericht Chefkoch Sven Jahn -
Kasseler vom Duroc Schwein,
Wildbratwurst, Bauchspeck, Rostkohl
und Krauterknddel [#&641:238

23.00

Wiener Kalbsschnitzel
mit Pellkartoffel-Gurkensalat
und Radieser |ACGS

27.00

NACHTISCH

Kalter Hund
- Klassiker seit 2019 -
von weilder und dunkler Schokolade,
dazu Orangensorbet |AC61.278

8.00

Pudding
- macht gliicklich -
Pfannenpudding mit
Zucker und Zimt |ACG78

9.00

hausgebackene Vanille-Waffel
mit marinierten Erdbeeren
und Schmand | AcEG78

9.00
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Blumenkohlcremestlippchen
mit Réstmandeln |AEG8

wuny-‘-yr‘:__ Il
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bunter Blumenkohl 17.00
- aus dem Ofen -
mit Krduterschmand und Brosel |A68

gefiliter Kohlrabi 18.00
mit Buchweizen-Waldpilzfullung
und Kresseschaum | A¢

Krustenbraten

- von der Linse -
mit Wurzeln und RostsolRe |AFL27

PR RTI
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Rhabarber-Blechkuchen
mit Vanillerahm | A¢678

PR 2721487

Sommertraumbecher
Vanille- und Erdbeereis mit
frischen marinierten Erdbeeren
und Sahnehaube | CE1248
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