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Waldpilzbrot

Krautersaitlinge | Champignonkase | Thymian |A¢
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Wartebrote Brett
fiir 4 Personen

Optimal als Vorspeise - Auswahl aller Brote,
dazu eingelegtes, saures Gemuse |ASMN
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Ragoit fin von der Ente
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Ferkelei kalt serviert
feine Hobel vom Schweinefilet & -bauch | Senfschmand
Krautsalat | Gartenkrautersud | &M
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Einmal alles, bitte
fiir 4 Personen
Vorspeisenauswahl| | ACGIM8
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JAGERS HEIMATKUCHE

3 Eier mit Frankfurter Krautern
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Tomaten-Brotsalat
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Jungbullenkeule gezupft
- Brandenburg -
Schwarzbiersauce | Bratpaprika
Kartoffel-Karotten-Sellerie-Plree | A%

Paprikasuppe
Wiesenbliten | Petersiliendl | &
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DES KUCHENCHEFS

Forelle

- im Ganzen gebraten -
Kartoffel-Gurken-Meerrettich-Salat
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23.00

Wildentenbrust
Kartoffelrdsti | wilder Brokkoli | &

24.00

Ferkel am SpieR3
Wildspeck | Sprossenkohl
Kiefernhonig-Spatzle | A¢23

24.00

Rumpsteak vom Hirsch
Kiefernhonig-Spatzle | Bundmohren | A

26.00

gehobelte bunte Bete 16.00

Apfel | karamellisierte Rostkerne |*

/

\Géinseesse‘n
A

\¥
\

b AW

Falscher Hase von der Erbse 19.00
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Kohl & Wurzel
wilder Blumenkohl | Karotten-Sellerie-Pliree |!
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gebackener Blumenkohl
Blumenkohl | Barlauchschmand |4

& edpidiedyinli

@SS

2\ Vs o5 / AN

( fal S { TR
L SN SN ) s HOWIHNS S ST S RSN /= 2 2 SRS W= - NS H)Y W T

R LA A R LRt (G AN LR Gt m Y LG AN TR e SN T ey BT Ry BN TR co BN TR oy BN PR

m’nﬁmﬂﬂﬁ“'/.“'1;1"‘?!’!‘3‘“‘L‘??ﬁi@thm%ﬁiWﬁﬁ’ﬁiﬂmﬂﬂmiI';&H’t‘@.ﬂ'f.'m‘!'ﬂ.'?ﬁﬁ{m'mﬁﬂmhﬁ'mﬁﬂmﬂ‘.f“!’/."l1:1""";.“";ﬁm:\' T BN TRy BN FR ey BN TR co BA TR co BATR oy B PRy Rt e O MY PR co ST P e AN T e SN F ﬁﬁi?:m‘-mmm-m-m-mmwmmﬂmma,ﬁmm-??mc.mwmfmmmm"sw.{mﬂa.mnu,mmm,m\wt;m-mmmmmmm’m*m

SRR — P e —— = — ————————
B R G2 B LR B LRt B LR 200 LG et A TR BN T e B TR Co B TR e BN TR co BN TR BN TRy B TR C IR LG IR LG 2D




	JL-Fruehjahr2026-Speisekarte-Aussenseite-WEB
	JL-Fruehjahr2026-Speisekarte-Innenseite-WEB

